14,90 €

Kalte Platte... fiir 4 Pers.

HavelMeni Tel.: 803 45 10

Taglich eine késtlich warme Mahlzeit, damit Sie sich wohilfiihlen

Udo Hoffmann Potsdamer Chaussee 36 ¢ 14129 Bin.

www.havel-menue.com
ve-menue

28. Tages- Feinschmecker- Schonkost- Diabetiker- Abendbrot
Woche Menii Menii Menii Mendi frei auswéhlbar
Einweggeschirr aus Alufolie 4,90 € 5,60 € 5,1 0 € 5,40 € 3,40 €
Mont Bratwurstschnecke Pangasiusfilet nat. Griiner Bohneneintopf Szegediner Gulasch A) Lachsbrot - Schnittchen
ontag in Bratensofle in Knoblauch-Krauterbutter "Hausfrauen-Art" mit Sauerkraut geschmort mit Meerrettich
dazu Méhrenscheiben dazu Rahmspinat mit Kartoffelwirfeln dazu Kartoffeln und Zitrone
11.07.2011 |und Stampfkartoffeln und Kartoffelpiree und Rindfleisch alles reich garniert
Dessert 12. |Dessert 4. |Dessert Dessernt BE 3,2 4.
Di t Lasagne indfleisch Sahniger Milchreis ierchen "Berliner Art” B) Berliner Teller
ienstag Schichtnudeln lin Meerrettichsoe mit Zimt und Zucker in SuRsaurer- SoRe Zwiebelmett, Gewiirzgurke,
mit Hackfleisch dazu Stampfkartoffeln und Apfelkompott dazu Stampfkartoffein mit Kése, feiner Garnitur
12.07.2011 |uberbacken Rote Bete Brot und Butter
Dessert 12. |Dessert 2.8 {Dessert Dessert BE 3,3 26.12.
M-tt h Hithnerfrikassee Lachsfilet gebraten Leberkdse gebraten chwelnebraten C) Brathering
Iitwoc mit Spargel u.Champignons{in Hurmmersofle auf Bayrisch Kraut in Sahnesofle mit Kartoffelsalat
dazu Gemusereis dazu Gemuse dazu Kartoffelpiree dazu Schwarzwurzeln bunt garniert
13.07.2011 und Stampfkartoffein und Stampfkartoffeln
Dessert 26. |Dessert 9,95 € |Dessert 1.2, {Dessert BE 3,1 2.12. 2.
D t Blut - Topfwurst Lammbulette { Kartottelputfer Fischiopl "Marseille” D) Forellenfilet
onners ag mit Zwiebeln u. Majoran in Knoblauchsofle mit kaltem Apfelmus mit Gemdise mit Zwiebelringen garniert
dazu Sauerkraut dazu grine Bohnen dazu Salzkartoffeln auf Butterbrot (geschnitten)
14.07.2011 |und Salzkartoffeln und Salzkartoffeln alles reich garniert
Dessert 12. {Dessert * [Dessert Dessert BE 3,0 26.
F it Seelachsfilet {natur) Hahnchenleber 4 NUnb. Rostbratwiirstch. [Spaghelii - Bolognese E) Schweizer Wurstsalat
reitag in Dilirahmsofe in ZwiebelsoRe auf Sauerkraut mit Hackfleisch mit frischen Kréautern
dazu Sommergemuise dazu Méhrchen dazu Stampfkartoffeln in fruchtiger Tomatensof3e Essig und Ol
15.07.2011 |und Stampfkartoffeln und Stampfkartoffeln und Brot
Dessert 4. {Dessert Dessert 2.6. |Dessert BE 3,0
S t artoffelsuppe Gebratene Entenbrust Quarkkeulchen Fleischrolichen F) Argentin. Bauernsalat
amstag "Hausfrauen-Art" in Ananas Curry Sof3e mit Rosinen in Zigeunersolle gem. Salat mit Oliven
mit gerauchertem Speck  |dazu weicher Duftreis und heifder Vanillesof3e dazu Stampfkartoffein Fetakése - Zwiebeln
16.07.2011 lund 1 Bockwurst Rstzwiebeln Mais + Dressing
Dessert 12. |Dessert 9,95 € |Dessert 5. |Dessert BE 3,1 6.
S t Hackbraten Rhelnischer Sauerbraten Kirschkaltschale Hahnchenbrust gebraten G) Roémerbraten
onntag in Jagersofle in pikanter Sof3e mit GrieRkléRchen in PilzsoRRe dazu Kartoffelsalat
dazu Méhrchen dazu Apfeirotkoh! "KALT" dazu Pariser Karotten mit Mayonnaise
17.07.2011 |und Stampfkartoffein und Salzkartoffeln und Stampfkartoffein alles reich garniert
Dessert Dessert 9,95 € {Dessert Dessert BE 3,3 12. 2.12.
300 g Stangenspargel m. brauner Butter Schnitzel u. neuen Kartoffeln, Dessert 10,95 € jeden TAG

Heile Anlieferung auch am Samstag - Sonntag und Feiertags

Anderungen vorbehalten
HeiR und ofenfrisch auf lhren Tisch

mit unseren Fahrzeugen mit Spezial-HeiRluftofen

Lieferaufschlag je Portion :

€ 0,30

Mindestbesteliwert pro Tag 4,90€

[Bunter Brahnudeltopf
m

it Huhnfleisch

jedenTag fir

510 €

Leckere Menils
ins Haus gebracht...

Sooft Sie mdgen-was Sie mdgen

* mit Knoblauch, 1 mit Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel E 301

4 Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 Phosphat, 7 Miicheiweil, 8 Stabilisator E 331,E412

9 mit Saccharin, 10 Emulgator E 471, 11 geschwaérzt, 12 fein zerkleinertes Fleisch

Als weitere Spezialitat bieten wir Pirierte Kost an.

Wenn Sie heute bestellen, kénnen Sie morgen
unser Tischgast sein.

Lecker... Apfel- oder Kasetorte € 1,50



